SBegleiten Obie uns

auf eine kulinarische Wanderung durch das Thunersee- Hohgant ‘
Gebiet, dem Emmental und der Biosphare Entlebuch. Neue

Variationen bereichern unser umfangreiches 2" Vieri Kartli. Lassen Sie

sich verzaubern von der Vielfalt unserer klassisch- traditionellen sowie /
modern-interessanten Kuche gleich unseres Mottos ,Heute wie
Damals” und geniessen Sie die Natur rund um unsere wildromantisch
Hotelanlage im Emmental.

\

Fur die kleine Starkung zwischendurch nach einem wonhl- | ‘

tuenden Spaziergang

Feine Sandwiches mit unserem kuchengerauchertem Burehamme, ’
feiner Salami, mildem Beinschinken oder dem legendarem Rahmkase \
aus dem Entlebuch. /
All unsere Sandwiches sind reichhaltig garniert mit feinem Essiggemuse
und Tomaten. /
7.90

Und wie wars mit einem kleinen Energiespender zum ‘ I
Kraftschopfen fur den Weitermarsch?

Unsere hausgemachte Kraftbrahe mit gerosteten Brotwrfeli
8 { \
oder unser weitbekanntes Schaumsuppchen mit Krautern aus dem

heimischen Garten auf duftendem Bioheu ‘
10

sind ideal geeignet far einen kurzen Zwischenstopp. /'

| /
Kostbare Trockenfleischspezialitdten ,Glutschigs” von unseren
regionalen Metzgereien bieten sich fur eine kurze Rast optimal

/
\

Stellen Sie sich zur Abwechslung inr Z* Vieri Plattli einmal selber ‘
zusammen und kombinieren Sie nach Herzenslust die einzelnen /
Komponenten in Anzahl und Variation... \

Zur Auswahl bieten wir Ihnen: | ‘
* Hauchdunn geschnittenes Trockenfleisch, 30 g 6,5
* Feine Buffelwurst mit leckeren Mozzarellaperlen, 40 g 3,2 \
22\ |

* Rohspeck, 25¢g

* Rassige Buffellandjager, 30 g 3,2

e Chnobli- Chnebeli, 30 g 32 \/
*  Wurzig gereifter Emmentaler Kase, 70 g 55

*  Aromatischer Baumnusskase, 70 g 55 \
* Angebot mit allen Leckereien 25 /

Oder wie wars mit einer Portion von unserer kichengerauchrten
Burehamme?
19.80 ‘ |

Erlesene Kasespezialitaten, fur Kenner und Neugierige: /
Feiner Hohgant- und schmackhafter Baumnusskase

18 /'




Um den Vitaminhaushalt in Schwung zu bringen eine Auswahl
an gartenfrischen, knackig bunten Salaten ob klassisch oder
modern, getreu unserem Motto ,Heute wie Damals®,

zusammengestellt - immer ein Genuss

e

Salatvariation mit blauen Kartoffeln, gerostetem Speck,

Brot\/\/u"rfeli und frischen Krautern in feinem
Essig - Ol Dressing
18

Fangfrische Thunerseefelchen in Butter gebraten mit
Tataresauce an einem bunten Salatstrauss
25

Oder...

.. wig damals

Bunt gemischter Saisonsalat
9

Bunter Fruhlingssalat in feinem Hausdressing
begleitet von warmen sautierten Bauernspezialitaten
19

klassischer Wurstsalat, reich garniert
19

‘/

Fur diejenigen, welche die altbewahrten und befestigten
Wanderwege bevorzugen, bietet auch unsere Ktche das
passende Angebot- unsere Klassiker.

Holzfallersteak

mariniertes Schweinshalssteak

garniert mit Grillspeck und Rostzwiebeln
umgeben von Blatt- und Rohkostsalat
27

Schweinsnierstuckplatzi

auf gerostetem Burebrot mit schmackhafter Krauterbutter
an rassiger Cocktailsauce

umgeben von Blatt- und Rohkostsalat

27

Pouletflugeli
serviert mit Sweet Chilisauce und Krautersauerrahm
18

serviert mit Pommes Frites
22

Zum Dippen und Schlemmen

frittierte Leckereien wie Broccoli- Cheese Nuggets, herzhafte

Fruhlingsrolichen und unsere beliebten Pouletflugeli - serviert mit 3

leckeren Saucen

19.50




Und fur einen Streifzug durch ,Grosis” Zeiten, warme / ‘ Oder . / ‘
Leckerreien zubereitet ‘ e dmals ‘
SHeute.. \ Blatterteigpastetli ,Kemmeriboden” \
/ gefullt mit Kalbfleisch, Poulet und Bratktgeli /
\ in Champignonrahmsauce \
Blatterteigpastetli 15
gefullt mit feinem Saisongemuse I I
in Frischkrautersauce ‘ mit Pommes frites als Beilage ‘
15 18
mit Pommes frites als Beilage \ ’ \ ’
18 Sennehaornli
\ iN Rahmsauce mit Schinkenstreifen, \
/ mit Kase uberbacken und Apfelmus dazu /
Sennehormli 19
in Barlauchsauce mit frischem Spargel / s / s
und Lachsstreifen
19 Schweinsbratwurst
‘ I in kraftiger Zwiebelsauce, mit Brot ‘ I
11
Schiebegutschwurstchen
in Emmentaler Senfsauce mit Brot V mit Pommes frites als Beilage V
11 17
mit Pommes frites als Beilage { \ { \
17




