COluschtigs” auf dem ‘Celler

Burenammeteller kuchengerauchert
Beinschinken

TrockenﬂeischspeziaHta'ten

mit aromatischem Schweizer Parmaschinken,
Bundner Trockenfleisch und Hobelspeck

Grenzpfad—TeHer

Hobelkase und Burehamme

Kemmeriboden-Teller

Feine Trockenfleischspezialitaten, Burehamme
und Emmentaler Kase

Forster-2vieri auf Holzteller zum Mitnehmen

Knoblauchspeck, Emmentaler Kase und geraucherte
Wasserbuffelwurst, Salami und Burehamme

Qbuppen

Kare Rindskraftbriine

mit Brotwurfeli

SchaumsUppchen von Muskatkurbis

mit Schangnauer Bienenhonig zubereitet
im Buremutschli angerichtet

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

23.50

23.50

23.50

22.50

21.50

8.50

11.00

QPandwiches

Burenamme
Salami
Schinken
Kzse

Gemischt

ODutate

]agersalat ,Kemmeriboden” Portion

Herbstliche Salatauswahl Degu
mit feinem Hausdressing,
garniert mit sautierten Saisonpilzen und Croutons

Salatteller ,Hohgant”
garniert mit Emmentaler Kase & Burehamme

Worstsalat, garniert
Worstsalat, einfach
Thonsalat, garniert
Bunte Battsalate

Gemischter Saisonsalat
mit feinem Hausdressing

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

8.50

/.80

/.80

/.80

8.00

17.50
12.50

21.50

20.00

16.80

20.00




Warme CGerichte

Blétterteigpastetli ,Kemmeriboden”
gefullt mit Kalbsfleisch, Poulet und Bratkugeli
in Champignonrahmsauce

mit Pommes frites

Sennehornli mit Apfelmus

an einer feinen Rahmsauce
mit Schinkenstreifen und Kase Uberbacken

Pommes frites, Portion
mit Ketchup

Vom higsigen Metager:

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce

serviert mit Pommes frites
mit Brot

Warme Burerauchwurst vom ,hiesige Sauli”

mit bunten Saisonsalaten angerichtet

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

15.00
17.50

19.00

92.00

18.00
11.00

18.50

CGebackenes

Knusprige Frahlingsrollchen
mit Sweet Chilisauce und einer Salatgarnitur

Fischknusperli

im Backteig, serviert mit Tartarsauce
und bunten Saisonsalaten

Pouletflugeli
mit Sweet — Chilisauce und Pommes frites

CGrilladon

Fitnessteller
mit gartenfrischen Salaten und Café de Paris

Grilliertes Holzfallersteak (Schweinshals)

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

nach altem Hausrezept mariniert, garniert mit Rostzwiebeln

Zartes Schweinsnierstuckplatzli
Kalbsschnitzel

Rindshuftsteak

Fr.

Fr.

Fr.

21.00

26.00

22.00

27.00

26.80

32.00

31.50




