Liebe Gaste, liebe Freunde

Wir empfinden es als Privileg, dass wir dort leben und arbeiten
dirfen, wo unsere Wurzeln sind, wo schon 5 Generationen unse-
rer Familien etwas aufgebaut haben - in unserer Heimat. Ein-
gebettet zwischen dem machtigen Hohgant und den Auslaufern
der Schrattenfluh am Ufer des Bachbettes der Emme, unweit des
Ursprungs, in atemberaubender Natur. Diese Natur hat uns im
letzten Jahr gezeigt, welche ungestiime Macht sie in sich tragt.
Wir sind dankbar, dass wir nun wieder Gaste bei uns im Quellge-
biet der Emme begrissen und bewirten durfen.

Unsere reiche Natur beschenkt uns tagtaglich. Die vielfaltige
Pflanzen- und Tierwelt im Grenzgebiet zwischen Emmental,
UNESCO Biosphare Entlebuch und Berner Oberland ladt zum
Verweilen und entdecken ein. Diese vielfaltige und kostbare Na-
tur spielt auch in der Kiiche eine zentrale Rolle. Die heimischen
Produkte verschmelzen mit den kulinarischen Erfahrungen
unseres beruflichen Engagements und Reisen im In- und Aus-
land. Unser Kichenchef Simon Daxelmdller veredelt mit seinem
Team die regionalen Produkte mit seinem frischen und kreativen
Kochstil zu einem Zusammentreffen von Heimat und Fernweh.
Aus dem Reich des Kellers werden Sie vom Gastgeber Reto In-
vernizzi verwdhnt.



UNITED AGAINST WASTE
GEMEINSAM GEGEN VERSCHWENDUNG

Tagtaglich werfen wir viele Lebensmittel in den Abfall.

Wir halten deshalb unsere Portionen etwas kleiner und

mdchten unseren Teil dazu beitragen, etwas gegen die
Verschwendung zu unternehmen. Wir freuen uns jedoch,
wenn es lhnen schmeckt und Sie noch einen Nachservice
winschen. Geben Sie unserem Servicepersonal Bescheid.
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Wir winschen Ilhnen ,3 Guete!”

Ihre Gastgeber in der 6. Generation
Alexandra und Reto Invernizzi mit Team
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ZVIERI-PLATTLI

Stellen Sie lhr Zvieri-Plattli nach Herzenslust zusammen.

Fleisch

Hauchdiinn geschnittenes Trockenfleisch (30g)
Schangnauer Biffelwurst (30g)

Rohessspeck (25g)

Rassige Buffellandjager (30g)
Chnobli-Chnebeli (30g)

Kase

Mozzarellaperlen vom Wasserbuffel (70g)
Kemmeriboden Bergkase (70g)

Wiirzig gereifter Emmentaler Kase (70g)
Aromatischer Baumnusskase

Angebot mit allen Leckereien
far 1 Person

fur 2 Personen

fur jede weitere Person

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

7.20
5.00
350
350
350

6.00
6.00
6.00
6.00

27.50
45.00
22.00

SANDWICHES

All unsere Sandwiches sind reichhaltig garniert mit

EssiggemUse und Tomaten.

mit mildem Beinschinken

mit feiner Salami

mit legendarem Entlebucher Rahmkase
mit kichengeraucherter Burehamme

GLUSCHTIGE SALATE

Gemischter Saisonsalat
garniert mit Sprossen und gerdsteten Kernen

an unserem Hausdressing =
. Ne/
vegetarisch

auf Wunsch mit Mozzarella-Perlen %
vom Schangnauer Wasserbliffel

oder mit hauchdiinn geschnittener
Schangnauer Buffelwurst @

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

9.50
9.50
9.50
10.50

11.50

+5.90

+4.90



STARKENDE SUPPEN

Hausgemachte Rindskraftbriihe
begleitet von Wurzelgemuse,
gerosteten Brotwdirfeli und Schnittlauch
CHF 14.00

Tagessuppe

Bitte fragen Sie unsere Service-Mitarbeitenden.

CHF 10.50

VEGANE SPEISEN

Kemmeriboden Kartoffelgnocchi

in einer Mandelfrischkase-Sauce

serviert mit sautierten Eierschwammli, Blattspinat
und gerdsteten Mandeln

CHF 39.00

glutenfrei / laktosefrei / vegan

Hausgemachte Falafel und saisonales Hummus
verfeinert mit eingelegtem Gemtse

und einem Salatbukett

CHF 19.00 als Vorspeise

CHF 29.50 als Hauptgang

laktosefrei / vegan



WARME SPEISEN

Kemmeriboden-Hausburger
vom Schangnauer Wasserbffel

belegt mit knackigem Salat, Buffelmozzarella,

Tomaten, Essiggurken, Zwiebeln

und unserer Kemmeriboden Burgersauce
serviert mit Pommes frites

CHF 31.00

Bratwurst von der Metzgerei Bucher

serviert mit Pommes frites und Zwiebelsauce
CHF 2450

Blatterteigpastetli ,Kemmeriboden”
gefullt mit Kalbfleisch, Poulet und Bratkugeli
in Champignonrahmsauce

CHF 20.50

mit Pommes frites

CHF 25.00

Zartrosa gegartes Entrecéte

vom heimischen Rind, serviert mit Pommes frites
begleitet von hausgemachter Krauterbutter

und einem kraftigen Rotweinjus

CHF 44.00

glutenfrei

Fitnessteller

serviert mit bunt gemischten Sommersalaten
an unserem Hausdressing

garniert mit Sprossen und Kernen

mit hiesigem Schweinsschnitzel und Krauterbutter
CHF 2850

mit heimischem rosa gegarten Rindsentrecote
und Krauterbutter

CHF 42.00

,Ho6rndli u Ghackets”
Pasta mit Hackfleischsauce
vom heimischen Rind und Soili

dazu reichen wir unseren hausgemachten Apfelkompott
CHF 24.50
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UNSERE SALE
Bedlisaal bis 70 Personen im Erdgeschoss
Adlerstube bis 42 Personen im Erdgeschoss
Caststube bis 24 Personen im Erdgeschoss
Krokus bis 30 Personen im Erdgeschoss
Lounge «Manhattany im Erdgeschoss

UNSER HOTEL
32 Zimmer mit rund 70 Betten, variabel nutzbar
(Doppel-, Einzel- und Familienzimmer)
Cerne zeigen wir lhnen unsere Zimmer,
melden Sie sich bei Interesse bitte an der Réception.

UNSERE SEMINARRAUMLICHKEITEN
3 modern eingerichtete und kombinierbare Seminarraume
mit Platz bis zu 60 Pers. bei Konzertbestuhlung und 30 Pers. bei
Seminarbestuhlung. Tageslicht und Hochgeschwindigkeits-WLAN
inklusive.
Weitere Informationen erhalten Sie an der Réception.

KEMMERIBODEN QUELLWASSER
Das Kemmeriboden Quellwasser stammt aus unserer hauseigenen
Bergquelle am Hohgant. Es wird aufbereitet und enthartet fir einen
besonders vitalen Trinkgenuss. Pro verkauften dl Quellwasser (mit
oder ohne Kohlensaure) spenden wir CHF 0.25 an Opfer von Unwet-
terkatastrophen in der Schweiz.



UNSERE KUCHE
Traditionelle und klassische Spezialitaten, saisongerechte Menus,
auch vegetarisch, unsere legendare Kemmeriboden-Merangge

UNSERE REGION
Wunderschone Naturlandschaft. Ideal zum Wandern, Biken, Baden
in der Emme, Spazieren, Klettern, Langlaufen, Skifahren, Winterwan-
dern und vieles mehr.
Fragen Sie an der Réception nach unseren Vorschlagen!

UNSER LADEN-EGGE
In unserem Laden finden Sie verschiedene Mitbringsel und An-
denken wie die Kemmeriboden-Merangge, unsere Chiieli oder den
Merangge Likor.

GUTSCHEINE
Unser Réceptionsteam stellt Ihnen sehr gerne einen CGutschein aus.
Sie mochten lieber online einen kaufen? Das kdnnen Sie direkt in
unserem e-Shop unter www.kemmeriboden.ch

UNSERE PREISE
Unsere Restaurantpreise sind inkl. 7.7% MwSt. und verstehen sich in
Schweizer Franken.



Pl Y2
ool
o (R eble

Dank unseren regionalen Lieferanten und Partnern kdnnen wir
lhnen immer frische Qualitatsprodukte anbieten. Fir unseren
Familienbetrieb ist es ein Gebot erster Stunde auf die Herkunft
der Lebensmittel zu achten.

Wir unterstitzen
einheimische Erzeuger, um Ihnen das qualitativ hochwertige Es-
sen unserer Region naherzubringen sowie Wertschopfung fir das
Emmental und das Entlebuch zu generieren.

Edles aus den Regionen, Emmental, UNESCO Biosphare, Entle-
buch und Berner Oberland mit ausgewahlten Schweizer Frische-
produkten, wenn immer moglich aus unserer Region.

Zu lhrer Information

Alle Produkte sowie Nebenprodukte, welche mit einem Korbli
versehen sind, erhalten Sie auch in unserem Laden-Egge.
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DIREKT AB HOF
Heidelbeeren & Tee:
Gerbers Farm, Schangnau
Buffelfleisch, Brot, Kase:
Peter Gerber, Siehen
Gemuse und Salat:

Helene Egli, Schangnau

Eier: Fritz Stettler, Schangnau
Konfitlren:

Lisi Haas, Schangnau

Pia Wicki, Entlebuch

Vreni Jordi, Schangnau
Honig: Imker Klotzli, Schang-
nau

Quinoa: vB-Hof, Lyssach

UNSERE PLUS-PUNKTE
Buffel-, Rind- und Kalbfleisch
von |P und Bio-Bauern aus
dem Emmental,

Entlebuch oder Kanton Bern.
Schweinefleisch aus integrier-
ter

Schweizer Produktion.
Schweizer SEG Poulets aus
naturgerechter Haltung.
Trockenfleisch aus nachster
Umgebung und dem Blind-
nerland. Salami aus Italien.
Gemuse und Frichte von
unseren IP Bauern aus dem
Seeland sind qualitativ hoch-

wertige Produkte, deren
Herstellung die Umwelt
schont.

Je nach Saison und Ernte wird
ein

kleiner Teil bei unseren sid-
lichen

Nachbarn eingekauft. Schang-
nauer

Krauter und Beeren.

FLEISCH

WasserbUffel - Schweiz
Poulet - Schweiz

Rind & Kalb - Schweiz
Schwein - Schweiz
Salami - Italien
Trockenfleisch - Schweiz

FISCH & KRUSTENTIERE
Susswasserfische: Bachforel-
len, Felchen und Regenbo-
genforellen, je nach Kontin-
gent der Schweizer Fischwirte.
Meerfische: Swiss Lachs aus
der Schweiz, Saibling aus der
Schweiz.



KULINARIKPARTNER

FLEISCH

Dorfmetzgerei Bucher, Mar-
bach

Dorfmetzgerei Bieri, Schang-
nau

MILCH & KASE

Bergkaserei Marbach, Mar-
bach

Hohgantkaserei, Schangnau
Chas vom Geissepeter, Wan-
gen a. d. Aare

BROT
Backerei Bieri, Schangnau
Backerei Stein, Schangnau

GEMUSE
Frutservice, Lotzwil

KEMMERIBODEN
MERANGGE
Backerei Stein, Schangnau

ALLERGIEN/INTOLERAN-
ZEN

Uber Zutaten in unseren Ge-
richten, die Allergien und/
oder Intoleranzen

auslosen kdnnen, informieren
Sie unsere Mitarbeiter auf An-
frage gerne.

Alle unsere Preise sind inkl.
7.7% MwSt. und verstehen
sich in Schweizer Franken.



